
L’Artichaut 
Menu 15bis                                                                                                         

Le soir à partir de 19h30 du mardi au samedi 

Entrée, plat et dessert ou 

Plat, fromage et dessert 41 € 

Entrée, plat, fromage et dessert /53 € 
 
 

Les Midis de L’Artichaut à l’ardoise 

A partir de 12h 

 

Du Mardi au Vendredi au déjeuner 

Entrée, plat et dessert : 33€ 

Entrée + plat ou plat + dessert : 26€ 

 

Le Samedi midi 

Entrée + plat ou plat + dessert : 34 € 

Entrée, plat et dessert : 41 €  
 

 

                                                                                                                                 

                    
FERME DIMANCHE, LUNDI ET MERCREDI MIDI 
 



 

❖     MENU 15BIS    ❖        
 (servi uniquement le soir)                         

 
ENTRE TRADITION ET MODERNITE 

 
 

ENTREES / STARTERS 
Le mariage de la lentille verte du Puy et de la truite fumée ∙                                                                          

aneth et curry Bombay ∙ croque-sardine 15€ 
Rouget de pêche et foie gras de canard « en ballotine » ∙ pommes de terre en marinière 

safranée ∙ jus d’une soupe de poissons de roche ∙                                                                                       
croûtons  20 € (supplément de 6 € au menu) 

Chou farci de canard confit ∙ gremolata d’orange ∙ réduction de vin chaud aux épices   15€ 
Pressé de cochon « de la tête aux pieds » persillé, par nos soins ∙                                                                 

confit d’échalote, moutarde et fruits au vinaigre 15€ 
 

PLATS / MAIN COURSE 
 

Fregola sarda tostada ∙ crème de châtaigne et vieux comté ∙                                                                         
œuf du Pic-Saint-Loup et légume d’automne 25€ 

Le mulet de Méditerrannée saisi à l’huile d’olive ∙ riz noir ∙ crème de butternut ∙                              
graines toatées ∙ beurre blanc au combava ∙ coquillage  25€ 

Les noix de saint-jacques cuitent meunière ∙ fondue de poireau à l’huile de noix ∙                       
condiment agrume ∙ jus marin au Noilly Prat 32€  (supplément de 7 € au menu) 

La volaille fermière servie en deux façons : rôtie et en raviole ∙                                                                     
paris, panais, ail noir ∙ sauce suprême  25€ 

 
FROMAGE / CHEESE 

 
Notre sélection de fromages                                                                                                                                   

affinés d’ici et d’ailleurs, servis au plateau 15€ 
 

DESSERTS                                                                                                                                                                       
(Les desserts sont à commander en début de repas) 

 
Gâteau d’automne : choco, rhum, raisins, pécan ∙                                                                                              

pulpe de poire à la fleur d’oranger ∙ glace marron glacé 14€ 
Tarte crémeux citron ∙ chocolat blanc-estragon ∙                                                                                           

sorbet mandarine ∙ huile d’olive vanillée 14€ 
Glace café cardamome ∙ gianduja praliné-coco ∙ crumble cacao noisette  14€ 

Notre sélection de fromages, affinés d’ici et d’ailleurs, servis au plateau 15€ 
 

 

 


